


Menw ¢ 65 CHF

BRISE D AUTOMNE

Entrées au choix

Salade du marché

Légumes de saison, graines torréflées
Ou

Velouté de courge

Brisures de marrons, sirop dérable

Plats au choix

Paleron de boeuf braisé Fagon bourguignon
Léqumes racines, pommes fourchette @ [ail noir
Ou
Choucroute de Saumon @
Saumon de Lostallo (Grisons), pommes nature, beurre blanc parfumé a lamazake

Dessert

Creme brolee

Créme brilée au sésame noir

Veuillez vous adresser a notre équipe en cas d’allergies ou questions sur la composition des plats

végétarien sans lactose sans gluten



Menw ¢ 75 CHF

LA VAUDARE EN EBULLITION

Entrées au choix

Omble de Fontaine du Jura en graviax

Céler, chutney de mangue de la Famille Cuendet
Ou
Bisque d'écrevisse
Ecrevisse du Léman parfumée a la fée verte, fenouil, créme (égére
O

U
Salade du marché @

Légumes de saison, graines torréflees

Plats au choix

Poulet aux herbes 3 la broche

Léqumes de saison, patates douces, jus de volaille
Ou
Fondue shabu-shabu de poisson et crevettes sauvages
bouillon parfumé, riz aux champignons, sauce ponzu
(+ Boeuf Wagyu Suisse de Saar Weg 20 CHF par personne)

Dessert

Dessert signature de La Vaudaire

Noix de coco, yuzu, sobacha

Veuillez vous adresser a notre équipe en cas d’allergies ou questions sur la composition des plats

végétarien sans lactose sans gluten



Menw & 85 CHF

VOTAGE DES SENS

Entrée

Tartare de veau

feville dhuitres de la Famille Cuendet, caviar de Frutigen
Ou

Malakoff au poivre de Yuzu

Bouillon de shiitaké, shiso

Plats au choix

EntrecOte double rotie
Béarnaise, pomme de terre croustillante, (Equmes de saison
Ou
Saumon des Grisons @
Embeurrée de chou vert, fumé et parfumé @ [amazake
Ou

Chou-Fleur réti 3 a broche

Oeuf parfait, sorgho comme un risotto, sauce teriyaki

Dessert

Agrumes en salade

Parfumé a la tagéte passion, madeleine tiéde au chocolat, sorbet citron

Veuillez vous adresser a notre équipe en cas d’allergies ou questions sur la composition des plats

végétarien sans lactose sans gluten



