
Salade verte / mêlée 6.5.- / 9.5.-
Sauce secrète, moutarde du Moulin de Sévery
Malakoff maison 5.-  pièce
Gruyère AOP Suisse, salade batavia et son filet de sauce
Terrine de foie gras mi-cuit maison 23.-
Au poivre de Kampot, pain brioché,
confiture d’oignons au Xérès et figues confites
Planchette viande séchée 29.-
Fumoir du Valais, pickles maison
Tête de moine AOP du Jura 19.-
Pickles maison
Planchette La Vaudaire 36.-
Viande séchée, tête de moine et pickles maison
Planchette végétarienne 27.-
Houmous, tzatziki, caviar d’aubergines et pickles maison

Perches du lac frites maison et légumes du marché 49.-
Écrevisse Toast (Vallée de Joux) 37.-
Frites maison
Tartare de bœuf frites maison, salade mêlée 38.-
(Boucherie de Cossonay)
Parmigiana (Famille Cuendet) 32.-

Macaronis du chalet, cornettes fribourgeoises, 28.-
lard frais salé, crème de Gruyère
Fondue moitié-moitié à l’Alpage 29.-
(Famille Macheret)
Fondue aux bolets 36.-
(Famille Tschabold)
Fondue à la bière 32.-
(La Nébuleuse)
Fondue Mousseux Suisse, à la Truffe du Mont 42.-
Fondue Wagyu Suisse (La Bouche-Rit) 75.-
selon disponibilité
Fondue Ongleyade Suisse marinée 48 h 45.-
(Boucherie de Cossonay)
Entrecôte de bœuf sur réchaud 48.-
(Boucherie de Cossonay), nappé dans sa sauce
aux herbes fraîches (Famille Cuendet)
Côte de bœuf fraîche 58.-
(Boucherie de Cossonay) par personne

Macaronis du chalet 16.-
Tenders de poulet, frites maison, légumes 15.-
Perches en beignets, frites maison, légumes 15.-

Meringues crème double
Coulis de fruits maison et fruits du jour 14.-
Tarte du chef 12.-
Sorbets arrosés 14.-

Gratin dauphinois
Frites maison

Pomme de terre
Légumes du marché

Les fondues sont préparées
avec les vins des Frères Dubois (Cully).

Fondues aux fromages,
servies avec pain et pickles.

Supplément pomme de terre.

Ongleyade, servies avec 5 sauces du chef,
2 accompagnements.

Poissons, Viande, Pain - Suisse



