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VAUDAIRE

RESTAURANT AU BORD DU LAC BPEGENEVE LEMAN

A GRIGNOTER
AVEC UN SPRITZ

* POUR L’APERO

- PARTAGER...
Trio Dolce Vnta‘4 o'4u 28! < 16CHF

Focaccia du Breadstore, stracciatella ultra
fondante, salsa verde maison & olives Taggiasche.

Planchette de charcuterie 25CHF

et fromages de la région

Fine charcuterie de la Boucherie Buffat,
fromages Duttweiler, moutarde Stirling
(biére Nébuleuse), pickles maison.

Pimentos de Padron <%  11cHF
Sel de Maldon.

Terrine du moment* 12 CHF

De la boucherie Buffat, de saison
et selon I'humeur de la cuisine.

L’Apeéro de notre Cheffe

Selon son humeur et la météo.

12-18 CHF

LES ENTREES ffPf,‘g'gEPs
Salade du marché % scHr
Ceviche du Lac % 19 CHF

Poisson suisse mariné fagcon
«leche de tigre», mangue, tomate,
coriandre, chips de tortillas™

Ceviche vege 16 CHF
Daikon vapeur, base acidulée et punchy,
mangue, oignon rouge, coriandre, ®\&

citron vert. Servie avec des chips tortillas*.

Tartare wASABOUM!

Tartare de boeuf, mayo wasabi, 100gr/ 19.-
sauce soja sucrée, huile pimentée, 200gr/34.-
toast & frites.

Le crab cake 1schHr
de Baltimore %

Petite bombe croustillante
au crabe, coleslaw maison.

Dowan

LAC PLAGE

PLATS - LES CLASSIQUES REVISITES

PLACE DE JEUX
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%: POULET ROTI
Petit jus maison, frites \&

«C'EST TOUS LES JOURS DIMANCG

Pain brioché du Bread Store, mayo CItI‘Oh —~
céleri, persil, coleslaw croquant. &

dulac 32 CHF / d‘ailleurs 28 CHF /

FILETS-: PERCHE

SELON ARRIVAGE
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Dulac Léman
Irlande

Sauce tartare maison & frites croustillantes.

FRESH

pECHE DU Joyp s

Ribs de porc,
Sauce BBQ maison,
coleslaw & frites.

Demandez la prise du jour

‘ déposé ce matin par notre pécheurlocal
du coin.

Prix selon
arrivage

Coleslaw & frites croustillantes

Les a-cotés sympas

Frites crousti-moelleuses™ 7.-
Coleslaw frais et croquant 6.-

L

@ Végétarien \& Sans gluten

Veuillez vous adresser a notre équipe en cas d‘allergies ou questions sur la composition des plats

chc

(o)
' BOwl des
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Riz noir, saumon cru
des grisons, edamame,
pickles, oignons crispy, oignons crispy,

sauce qui rend accro! sauce addictive! *

28 CHF * 25 CHF *

EEie

Poulet poché au lait de
coco, herbes fraiches,
sauce citron
facon thai,
cacaouettes.

Tofu mariné, riz noir,
Tomates coeur de beeuf, edamame, pickles,
stracciatella, focaccia,
olives, vinaigrette vin rouge.

25 CHF 25 CHF

LAC PLAGE PLACE DE JEUX

www.lavaudaire.com

LES MINIS GOURMETS

+ frites & coleslaw %

MINI FILETS DE PERCHE

+ frites & coleslaw 18 CHF

LR PR PP
| pm;'* oubcurre o

14 CHF

LES DESSERT

Glaces des RES!

- LES MEILLEU
Ar tl.sans 1boule 4.50- 4>
glaciers 2 boules 8.- “':e«‘\‘\

Choco-Miso Mousse % 10cHr

Chocolat noir, caramel miso... du lourd.

Meringue’ & Double Créme %
de Gruyére

Avec fruits rouges - version nuage suisse. 14 CHF

Z,
Tarte Citron CLA““,,{“‘“

12 CHF
«K3pO%om» gxpLOSIVE !

Lastérisque (*)
signifie que le plat
ne répond pas
aux exigences du
Label Fait Maison
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